
 *Disponible le soir, week-end et jour férié                                         

Antipasti * 
3 pièce s 20. -       5 pièces 29. -  

-  Arancini  bolognese  et mozzarella  

-  Boulettes d’artichauts  

-  Fromage du Chef  

-  Bresaola  d’espadon  

-  Porchetta  

 
Trio di bruschette * 20. -  

 
- Bruschetta taleggio, chutney de poire cannelle, noix   

 
- Bruschetta poivrons rôtis, chair à saucisse   

 
 

- Bruschetta tapenade d’olive, anch ois, carpaccio  de bresaola d’espadon  

EntRÉes 
 

Pleurotus graniti in forno con uovo all’occhio e crostini  19. -  

Pleurotte gratiné e , accompagné d’un œuf au plat et crostinis dorés  
 

Tartare di baccala agli agrumi e pepe rosa 1 9. -  
Baccalà  coupé au couteau, assaisonné à l’orange et baies roses, accompagné de bacca l à en tempura  
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Pates classiques 

 

Spaghetti Aglio, olio e peperoncino  22. -  

Ail, huile d’olive, piment, persil  

Pennette all’  Arrabiata  24. -  
Sauce tomate, ail, piment, persil  

Lasagna alla bolognese  24. -  

Viande hachée de bœuf, sauce tomate, oignons, c é leri , carottes, béchamel,  parmigiano reggiano, mozzarella  

 

Fettuccine con ragu alla bolognese  25 .5 0  

Viande hachée de bœuf, sauce tomate, oignons, céleri , carottes  

Spaghetti alla Carbonara  26. -  
Guanciale, poivre, crème de parmesan aux œufs  

 

Bucatini all’ Amatriciana  27.5 0  

Guanciale, sauce tomate, Pecorino Romano  

Linguine alla Norma  27.5 0  

Aubergines fri tes , sauce tomate, basilic, ricotta sèche  

Fettuccine ai Frutti di Mare  29.5 0   

Mélanges de fruits de mer, tomates cerises, ail, persil , piment  

Linguine alle Vongole veraci  29.5 0  

Vongole, ail, huile d’olive, piment, tomates cerises  
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 Pates crÉations* 

Maltagliati ai fagioli borlotti e funghi portobello  26. -  
Pâtes fraiches rustiques faites maison avec haricots borlotti mijotés a la sauce tomate et 

champignons portobello parfum és aux herbes  

 

Linguine al nero di seppia con crema di zucca 2 7. -  
S eiche mijotée  avec poivrons rouges, sauce tomate et encre de seiche  avec une pointe de piment séché. 

Servi avec une  crème de courge  

 

Pappardelle al ragu di cinghiale e castagne 28. -  

Sanglier mariné 24h dans du vin blanc et épices et mijotés à  feux doux .   
 

Plats principaux* 
Cervo in salmi con puree di patate dolci 39 . -  
Viande de cerf mariné 24h au vin rouge épicé , servi avec une purée de patate douce crémeuse et 

croustillant de courge   

  

Calamaro ripieno con crema di ceci 33 . -  
Calamar entier farci  et millefeuille de courge , patate et croustillants  de pe au de baccalà  
 

Brasato di manzo autunnale 3 8. -  

Bœuf  braisé  mariné au B arolo, accompagné de fenouil caramélisé, choux  de Bruxelles , carottes et 

pommes de terre  
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Pizzas Classiques 
 
 
 
Margherita  15. -  
Sauce tomate, mozzarella, basilic, huile d’olive  

Marinara  14 . -  
Sauce tomate, ail, basilic , origan, huile d’olive  

Romana  16.5 0  
Sauce tomate , mozzarella, champignons, jambon cuit  

Napoli  17.5 0  
Sauce tomate, mozzarella , anchois, câpres, basilic  

Tonno  19. -  
Sauce tomate, mozzarella , thon, oignon s  

Capricciosa  18.50  
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit , champignon s , poivron  

Hawaii  21.5 0  
Sauce tomate , mozzarella, jambon cuit, ananas  

Piemontese  21.5 0  
Sauce tomate, mozzarella , crème de truffe, champignon s , parmigiano  

 

 
 
 
Anema E Core  23. -  
Sauce tomate, tomate cerise, basilic, huile d’olive,  

bufala en sortie de four  

Parma  23. -  
Sauce tomate, mozzarella, jambon de parme, basilic  

Parmiggiana       18.5 0  
Sauce tomate, mozzarella, aubergine frite,  

provola fumée, basilic  

 
Tartufina  28. -  
Mozzarella, guanciale, poivre, crème de truffe  

Carbonara  23.5 0  
Mozzarella, guanciale, pecorino , poivre, œuf  

4  Formaggi  24.5 0  
Mozzarella, gorgonzola, provol a fumé e , parmigiano  

Tentazione  26.5 0  
Mozzarella , crème de truffe, jambon de parme, tomate cerise,  

provola fumé e , roquette  
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Les calzones 
Pulcinella  21. -  
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit , ricotta, basilic, huile 

d’olive  

O’mast  25. -  
Mozzarella, ricotta, champignons, crème de truffe  

La perla 26. -  
Calzone ouverte , jambon de parme, roquette, bufala en sortie de 

four, parmigiano, tomate cerise   

 

Les piquantes 
Lucifero  25.5 0  
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, olive noir ,  

câpre, basilic, huile d’olive  

Diabolik 2.0  25. -  
Mozzarella , oignon , basilic, nduja, taralli piquant  

Dolce Focosa  28. -  
Sauce tomate, crème de truffe, oignon, sa lami piquant , poivron, 

roquette, bufala en sorti e  de four  

Pour les enfants 
Dragon ball  10. -  
Sauce tomate, mozzarella  

Topolino  11. -  
Sauce tomate, mozzarella, olive s  noir es  

Pikachu  12. -  
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit  

Nos spÉciales 

 
Montanara 23. -  
Provola fumé e , saucisse de s anglier, artichaut et tomates cerises  

 
Boscaiola 21. -  
Mozzarella, bolets, gorgonzola, noix  

 
Fior di mare 23. -  
Mozzarella, rampon, carpaccio d’espadon, citronette  

 
 
 
 
 

SupplÉments 
Pizzas sans gluten : +3. -  

Pizzas avec bord farci  de ricotta  : 5. -  

2. -  / I ngrédients  :  

Mozzarella, olive, copeaux de parmesan, roquette, 

tomate cerise, anchois, câpres,  aubergines … 

4. -  / I ngrédients  :  

Bufala, jambon de parme , salami piquant , N’duja, 

crème de truffe  


