ANTIPASTI *

3 piéces 20.- 5 pie

- Gnhocchi fritti et fondue de fontinaiﬁ?
- Boulettes champignon et truffe iﬁ@
- Fromage du Chef ig?
- Porchetta di Ariccia

- Bocconcini de baccala

TRIO DI BRUSCHETTE * =20.-

-Ricotta fraiche, jambon de Parme, figue, réduction de vinaigre balsamique

-Poivron roti, saucisse de porc, sauce émulsionnée a 1l’ail

-Bresaola d’espadon, roquette, copeau de parmesan, huile d’olive

ENTREES

VELLUTATA DI FUNGHI, CROSTINI ALL’AGLIO E GUANCIALE CROCCANTE 17.-

~

Velouté de champignhons, croilton de pain frotté & l1l’ail et guanciale croustillant.

COTOLETTA DI CAVOLFIORE, FONDUTA DI FONTINA EUOVO PERFETTO 19. -

Tranche de chou-fleur panée, fondue de fontina et cuf parfait.

*Disponible le soir, week-end et jour férié



PATES CLASSIQUES

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO @

Ail, huile d’olive, piment, persil

PENNE ALL’ ARRABIATA @

Sauce tomate, ail, piment, persil

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

Viande hachée de beuf, sauce tomate, oignhons, céleri, carottes,

FETTUCCINE CON RAGU ALLA BOLOGNESE

Viande hachée de beuf, sauce tomate, oignons, céleri, carottes

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

Guanciale, poivre, créme de parmesan aux ceufs

BUCATINI ALL’ AMATRICIANA

Guanciale, sauce tomate, Pecorino Romano

LINGUINE ALLA NORMA @

Aubergines frites, sauce tomate, basilic, ricotta séche

FETTUCCINE Al FRUTTI DI MARE

Mélanges de fruits de mer, tomates cerises, ail, persil, piment

LINGUINE ALLE VONGOLE VERACI

Vongole, ail, huile d’olive, piment, tomates cerises

ﬂ ‘ Sg k E : *Disponible le soir, week-end et jour férié

22. -

24 . -

24 . -

béchamel, parmigiano reggiano, mozzarella

25.50

26.-

27.50

27.50

29.50

29.50



NOS CREATIONS *

GNOCCHI FATTIIN CASA, CREMA DI ZUCCA, GORGONZOLA E SALSICCIA CROCCANTE

~

Ghocchi maison, créme de courge au gorgonzola et chair & saucisse de porc grillée

PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE AL VINO ROSSO, VERZA CROCCANTE 33.-

Pappardelle au ragolt de sanglier mijoté au vin rouge, feullle de chou vert croustillante.

RIGATONI AL PESTO ROSSO, RICOTTA FRESCA E CASTAGNE @ 29.50

Rigatoni au pesto rosso, ricotta fraiche et marrons

PLATS PRINCIPAUX *

FILETTO DI CERVO 42 . -

Filet de cerf et son jus de chasse aux airelles, créme de marrons, céleri-rave rdti, poilre au
vin rouge et noisette torréfiée et spatzle.

GUANCIA DI MANZO AL BAROLO 41 . -
Joue de boeuf bralisée au Barolo, purée de pommes de terre, courge croustillante et choux de
Bruxelles

ﬂ ‘Eg k E : *Disponible le soir, week-end et jour férié : g :



MARGHERITA

Sauce tomate, mozzarella,

MARINARA @

PIZZAS CLASSIQUES

Sauce tomate, ail, basilic, origan, huile d’olive

ROMANA

Sauce tomate, mozzarella,

NAPOLI

Sauce tomate, mozzarella,

TONNO

Sauce tomate, mozzarella,

CAPRICCIOSA

Sauce tomate, mozzarella,

HAWAII

Sauce tomate, mozzarella,

PIEMONTESE

Sauce tomate, mozzarella,

15.-
basilic, huile d’olive
14.-
16.50
champignons, Jjambon cuit
17.50
anchois, cépres, basilic
19.-
thon, oignons
18.50
jambon cuit, champignons, poivron
21.50
jambon cuit, ananas
21.50

créme de truffe, champignhons, parmigiano

*Disponible le soir, week-end et jour férié

ANEMA E CORE @

Sauce tomate, tomate cerise, basilic, huile d’olive,
bufala en sortie de four

23.-

PARMA 23.-

Sauce tomate, mozzarella, jambon de parme, basilic

PARMIGGIANA

Sauce tomate, mozzarella, aubergine frite,
provola fumée, basilic

18.50

TARTUFINA 28.-

Mozzarella, guanciale, poilvre, créme de truffe

CARBONARA 23.50

Mozzarella, guanciale, pecorino, poivre, cuf

4 FORMAGGI (V) 24.50

Mozzarella, gorgonzola, provola fumée, parmigiano

TENTAZIONE 26.50

Mozzarella, créme de truffe, Jjambon de parme, tomate cerise,
provola fumée, roguette

PISTACCHIOSA 24 .-

Mozzarella, Mortadella, burratina et poudre de pistache



LES CALZONES NOS SPECIALES

PULCINELLA 21.-

Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, ricotta, basilic, huile

d’olive

LA PORCHETTARA 25.50
OIMAST 25. - Provola fumé, aubergines frites, porchetta di Ariccia zeste de lime
Mozzarella, ricotta, champignons, créme de truffe

DOLCE AMARO @ 23.-

LA PERLA 26.-

Calzone ouverte, jambon de parme, rogquette, bufala en sortie de
four, parmigiano, tomate cerise

Créme de courge, gorgonzola, poire et créme de balsamique

MARE E TERRA 25.-

Mozzarella, poulpe, pomme de terre, basilic, zeste de lime et origan

LES PIQUANTES

LUCIFERO 25.50

Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, olive noir,
cdpre, basilic, huile d’olive

DIABOLIK . 25.-

-

Mozzarella, oignhon, basilic, nduja, taralli piquant SU PPLEMENTS
DOLCE FOCOSA 28.- Pizzas sans gluten : +3.-
Sauce tomate, créme de truffe, oignon, salami piquant, poivron,
roquette, bufala en sortie de four Pizzas avec bord farci de ricotta: 5.-
POUR LES ENFANTS 2.- | Ingrédients :
DRAGON BALL @ 10.- Mozzarella, olive, copeaux de parmesan, roquette,
Sauce tomate, mozzarella tomate cerise, anchois, capres, aubergines..
TOPOLINO @ 11.- 4.- / Ingrédients :
Sauce tomate, mozzarella, olives noires

Bufala, jambon de parme, salami piquant, N’duja
PIKACHU 12. - , , , ,

. . créme de truffe
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit

*Disponible le soir, week-end et jour férié



